SICHERHEIT * QUALITAT * MENSCHLICHKEIT

Noral

Service u.
Qualitatsmanagement
Dienstleistung und Seminare in den Bereichen

Lebensmittelhandwerk, Lebensmittelhandel

Gastronomie u. Wellness

Im Unternehmen

CHEFS CULINAR Nord GmbH & Co. KG
FFS- Frischfleisch Service
Herrenholz 1

D- 23556 Libeck

werden regelmdBige Prozess- und Qualitdtskontrollen

mit verschiedenen Schwerpunkten durch SQM-Nord e.Kfr. durchgefihrt.

Die Qualitatskontrollen umfassen u. A. folgende Punkte:
X Hygiene- und Prozesskontrollen

% Dokumentation des HACCP-Eigenkontrollsystems

%X Produkt-, Rohstoffriickverfolgung

Datum der letzten Betriebskontrolle 24.07.2025

Im Rahmen unserer Stichprobenkontrolle kénnen wir hiermit bestétigen, dass das
Unternehmen ein HACCP-Konzept nach den Vorgaben der Verordnung iber
Lebensmittelhygiene (EG) VO Nr. 852/ 2004 sowie nach den Vorgaben der Basis-
Verordnung (EG) VO Nr. 178/2002 implementiert hat und die dazugehérigen

EigenkontrollmaBnahmen durchfihrt und dokumentiert. SQM-Nord e.Kfr.
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